
T A P A S



LES TAPAS D’AZUR
Véritables symboles de la convivialité espagnole, les tapas

célèbrent le plaisir du partage autour de saveurs généreuses

et authentiques. Inspirée des traditions culinaires de la

péninsule ibérique, notre sélection met à l’honneur des

produits soigneusement choisis, sublimés par le savoir-faire

de notre chef.

Entre recettes emblématiques et créations revisitées, chaque

bouchée raconte une histoire de terroir, de soleil et de

Méditerranée. Fruits de mer, spécialités gourmandes et

saveurs délicatement épicées se déclinent dans une

collection de tapas raffinées, pensées pour éveiller les sens et

accompagner vos moments de détente.

À partager entre amis ou à déguster selon vos envies, les

Tapas d’Azur vous invitent à un voyage gourmand au cœur

de l’Espagne, où générosité, authenticité et plaisir de la table

se rencontrent dans chaque assiette.



GAMBAS AL AJILLO

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GAMBAS SAUTÉES À L’AIL CONFIT, HUILE D’OLIVE VIERGE, 
PERSIL FRAIS  ET PAPRIKA FUMÉ

ÉV ASI ON  MAR I NE
 

95 DH

95 DH

85 DH

GAMBAS TEMPURA
TEMPURA LÉGÈRE ET CROUSTILLANTE, SAUCE HARISSA
ET AÏOLI MAISON

CALAMARS CRISPY 
CALAMARS FRITS MINUTE, CITRON GRILLÉ 
ET SAUCE TARTARE 
CROQUETTES DE MERLAN
CROQUETTES CRÉMEUSES DE MERLAN, SAUCE DYNAMITE
CROQUETTES DE FRUITS DE MER
CROQUETTES CROUSTILLANTES AUX FRUITS DE MER, 
SAUCE DYNAMITE
POULPE À LA GALICIENNE
POULPE TENDRE, POMMES DE TERRE FONDANTES, PAPRIKA 
FUMÉ ET HUILE D’OLIVE VIERGE
ANCHOIS MARINÉS FAÇON AZUR
ANCHOIS MARINÉS AUX HERBES FRAÎCHES ET AGRUMES
FRITTO D’ANCHOIS
ANCHOIS FRITS CROUSTILLANTS, CITRON FRAIS

CHRIKATES DE GAMBAS À LA CHERMOULA
GAMBAS MARINÉES À LA CHERMOULA, PANURE CROUSTILLANTE 
AUX CORN FLAKES DE MAÏS.
SEAFOOD SPRING ROLLS (3 PIÈCES)
ROULEAUX CROUSTILLANTS AUX FRUITS DE MER, LÉGUMES
CROQUANTS ET HERBES FRAÎCHES 

110 DH

95 DH

95 DH

95 DH

80 DH

120 DH

95 DH

GAMBAS À LA TOMATE ANDALOUSE
GAMBAS DÉLICATEMENT SAUTÉES, MIJOTÉES DANS 
UNE SAVOUREUSE SAUCE TOMATE

95 DH



PATATAS BRAVAS

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

POMMES DE TERRE CROUSTILLANTES, SAUCE BRAVA 

LES TR ÉSOR S  DE  LA TER R E 

 75 DH

 85 DH

LA MADRILÈNE : TORTILLA ESPAGNOLE
TRADITIONNELLE AUX POMMES DE TERRE FONDANTES
ET OIGNONS DOUCEMENT CONFITS,
SLIDERS BURGERS GOURMET (TRIO)
MINI BURGERS GOURMETS : VIANDE HACHÉE, 
POULET GRILLÉ ET POISSON PANÉ.
CROQUETTES FROMAGE ET ÉPINARDS
CROQUETTES DORÉES, CŒUR FONDANT AU FROMAGE 
ITALIEN ET AUX ÉPINARDS.
BROCHETTES DE POULET TANDOORI
POULET MARINÉ AUX ÉPICES TANDOORI, SERVI AVEC 
UNE SAUCE MASALA CRÉMEUSE.
PIMIENTOS DEL PADRÓN
PETITS POIVRONS FRITS, FLEUR DE SEL ET HUILE FUMÉE.

CARAMELIZED CHICKEN WINGS
AILES DE POULET CARAMÉLISÉES, GLAÇAGE GOURMAND
LÉGÈREMENT ÉPICÉ

 80 DH

130 DH

 85 DH

 65 DH

LES SYMPH ONI ES D'AZUR

L'AMI DU BON VIN
SÉLECTION RAFFINÉE DE FROMAGES AFFINÉS ET 
DE CHARCUTERIES DE QUALITÉ.

DÉLICATESSE ROSÉE

BELLES TRANCHES DE SAUMON PRESTIGE, 
ET FUMÉES FAÇON GRAVLAX.

POUR  NOUS DEUX : À PAR TAGER

VOYAGE DE SAVEURS DU CHE
ASSORTIMENT DE TAPAS À PARTAGER : CASSOLETTES MIXTES 
AL AJILLO, PATATAS BRAVAS, CROQUETTES MIXTES, CARAMELIZED 
CHICKEN WINGS ET SALADE ESPAGNOLE.

CARNAVAL DE FRUITS DE SAISON

SÉLECTION GÉNÉREUSE DE FRUITS DE SAISON FRAÎCHEMENT DÉCOUPÉS.

 95 DH

145 DH

165 DH

320 DH

190 DH




